
BAGATELLE
B U E N O S  A I R E S

Tarte à la Truffe
Pizza crocante, crème fraîche trufado, provolone ahumado

Crevettes et Terre
Langostinos grillados, cake de polenta y morcilla, manteca 
de hierbas 

Ris de Veau Croustillantes
Mollejas crocantes, emulsión de zanahorias y jengibre - 
vinagreta de peras y pepinos.

Endives Glacées
Endivias glaseadas, choclo, jamón crocante, leche de coco

Tartare de Thon Bagatelle
Tartar de atún, guacamole, vinagreta de jalapeño, chips 
de batata

SUR LE POUCE

"Partager des moments de convivialité autour de nos tables. "
"Compartir momentos de joie de vivre alrededor de nuestras mesas".

" Sharing festive moments of joie de vivre around our tables. "

Executive Chef : Julian del Pino 

Agneau Cuisson Lente
Cordero en jugo de cocción, gnocchi de queso búfala

Tagliatelles Fôrestiers
Tagliatelle de semolin, ragoût de hongos
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Assiette de Fromages
Brie, fontina, queso azul, chutney de peras, garrapiñada de 
frutos secos

POUR FINIR EN DOUCEUR

Ojo de Bife sauce "Criolla" 
Ojo de bife grillado, pápas en aïoli, salsa criolla

Pêche du Jour
Pesca del dia, brócoli salteado y emulsión

Bondiola Braisée
Bondiola braseada, boniato y cebollas glaseadas, ciruelas 
grilladas

Risotto d’Asperges
Risotto de espárragos, queso de cabra

Marquise au Chocolat 
Marquise de choclate, crema inglesa de cardamomo, 

Flan à la Vanille
Flan de vainilla, espuma de chocotorta

Cheesecake au Fromage de Chèvre
Cheesecake de queso cabra, quinotos en almibar

Poire au Vin
Pera en vino especiado, queso gorgonzola


