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Bagatelle Mousse au Chocolat (D) (G) (N)
Chocolate Mousse, Caramel Cream,
Crunchy Peanut Butter - 70

Vacherin a L’'Orange Sanguine (A) (D) (G)
Blood Orange Sorbet, Hibiscus Meringue, Fromage Blanc, Campari Jelly, Lemon &
Olive oil Sponge - 65

Creme Brulée aux Cerises (D) (V)
Tonka Bean Infused Cream, Fresh Cherries,
Morello Cherry Sorbet - 70

L’oeuf de Bagatelle (A) (D) (G) (N) (V)
Dark chocolate Egg, Caramelised Pineapple, Coconut Mousse, Vanilla sponge,
White Rum - 195

Profiterole aux Pomme (D) (G) (N)
Caramelised Pink Lady Apple, Salted Caramel Crémeux, Madagascan Vanilla Ice
Cream, Apple & Yogurt Caramel -

Assiette de Fromages (D) (G) (N) (V)
Selection of French Cheeses, Fig & Oat Bread,
Walnut Crumb, Truffle Honey - 95

Sélection de Sorbets (V)
Chefs Selection - 55
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(A) - Alcohol (D) - Dairy (G) - Gluten (N) - Nut (S) - Shellfish (V) - Vegetarian
All prices are inclusive of 7% municipality fees, 10% service charge and 5% VAT



